
Menù



Dalle ore 12.00 alle ore 19.00

Insalate
NIZZARDA filetti di tonno, mais, olive, pomodoro, 12
misticanza, vegetali croccanti

MEDITERRANEA  10
bufala, pomodori, misticanza, vegetali croccanti

TROPICALE 12
mazzancolle, pesca, misticanza, vegetali croccanti

CESAR SALAD  12
pollo, parmigiano, pancetta, misticanza, vegetali croccanti

FRUIT SALAD  10
spinaci, pere, scaglie di parmigiano, noci, semi misti

Piadine
CIAO MARE prosciutto crudo di Parma 7
ROMAGNA MIA 8
prosciutto crudo di Parma, squacquerone di Romagna, rucola

SIMPATIA squacquerone di Romagna, rucola 6
IL LISCIO prosciutto cotto 6
L’ADRIATICA sardoncini marinati, squacquerone 9
di Romagna, misticanza, cipolla
 
GOLOSA piadina con Nutella 5

Pinsa Romana 35 cm
FORNARINA bianca 6
FORNARINA rossa 7,5
REGINA  pomodoro, mozzarella, basilico 9
BOLOGNA “fuori cotura” mortadella, burrata, pistacchi 12 
LUVACIONA “fuori cottura” crudo di Parma 30 mesi, 12
stacciatella, pomodori secchi

GENOVESE  12
mozzarella, pomodorini gialli e rossi, pesto di basilico e pinoli 

CANTABRICO  14
pomodoro, aglio, prezzemolo, bufala, acciughe del cantabrico

Fresco Estivo
SOLE MIO bufala, pomodorini, origano “caprese” 12
SBURON prosciutto crudo di Parma, bufala 14
CUNTADEIN prosciutto crudo di Parma, melone 12

Dalle ore 12.00 alle ore 13.30

Antipasti
Battuta di tonno alla Marinara 16
con avocado (*)

Insalata di mare “a modo nostro” (*) 18

Salmone selvaggio affumicato in legno  18
d’acero con pane tostato e burro 
aromatizzato alle erbe selvatiche

Primi
Tagliolini fatti in casa con frutti di mare 16
“sgusciato” (*)

Molfetti cacio e pepe con carpaccio  18
di gamberi rossi (*)

Tagliatelle al ragù di manzo  14
alla Romagnola (*)

Secondi
“Il fritto” di calamari e gamberi  18
con salsa teriyaki servito con piadina (*)

Spiedini di calamari e gamberi (4 pz)  16
serviti con piadina (*)

Contorni
Insalata mista 6
Patatine fritte 6

Il nostro Gelato Artigianale
Scegli tra i seguenti gusti:
Pistacchio
Mascarpone
Cioccolato
Fiordilatte
Sorbetto al lampone

Coppa liscia (4 palline) 5 

Coppa alle fragole (4 palline) 7
variegato con fragole, fragole fresche

Coppa al caffè (4 palline) 7
variegato al caffè, biscotto

Coppa al rum (4 palline) 7
corretto con rum Dom Papa

Tagliata di frutta fresca 7

Dalla cucina del
Ristorante Infinity

Coperto 2

Si informa la gentile clientela 
che ogni variazione ai 
piatti presenti nel menù 
comporterà un supplemento 
da Euro 1,50 a Euro 3,00

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di 
consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima 
dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere 
contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le 
seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

Per venire incontro alle nostre esigenze di mercato, i piatti contrassegnati 
con (*) possono essere preparati con materia prima congelata o surgelata 
all’origine. Alcuni prodotti sono stati acquistati freschi e abbattuti a -18°C 
da noi dopo la preparazione per mantenere inalterate le proprietà nutritive 
durante la conservazione, seguendo le procedure del piano di autocontrollo.


