
Menù



De 12h00 à 19h00

Salades
NIZZARDA filets de thon, maïs, olives, tomate,	 12
salade composée légumes croquants

MEDITERRANEA 	 10
mozzarella de bufflonne, tomates, salade mixte, légumes croquants

TROPICALE	 12
gambas, pêche, salade mixte, légumes croquants

CESAR SALAD 	 12
poulet, parmesan, bacon, salade mixte, légumes croquants

FRUIT SALAD 	 10
fruits frais, yaourt grec, noix, salade composée, légumes croquants

Piadina
CIAO MARE Jambon de Parme affiné 24 mois	 7
ROMAGNA MIA	 8
Jambon de Parme, fromage squacquerone de Romagne, roquette

SIMPATIA fromage squacquerone de Romagne, roquette	 6
IL LISCIO jambon cuit	 6
L’ADRIATICA sardines marinées, squacquerone fromage,	 9
salade composée, oignon
	
GOLOSA piadina avec Nutella	 5

Pinsa Romana 35 cm
FORNARINA sel, romarin, huile d’olive	 6
FORNARINA avec de la sauce tomate	 7,5
REGINA  tomate, mozzarella, basilic	 9
BOLOGNA mortadella, fromage burrata, pistaches	 12 
LUVACIONA jambon cru de Parme30  moise,	 12
stacciatella, tomates séchèes

GENOVESE 	 12
mozzarella, tomates cerises jaunes et rouges, pesto de basilic et pinali 

CANTABRICO 	 14
tomate, ail, persil, bufala, anchois cantabriques

Été Frais
SOLE MIO buffalo mozzarella, cherry tomatoes, 	 12
“caprese” oregano

SBURON Parma ham aged 24 months, buffalo mozzarella	 14
CUNTADEIN Parma ham, melon	 12

De 12h00 à 13h30

Entrées
Tartare de thon façon marinara	 16
aux avocats (*)

Salade de fruits de mer “à notre façon” (*)	 18

Saumon sauvage fumé au bois d’érable 	 18
avec pain grillé et beurre aux herbes sauvages

Pâtes
Tagliolini maison aux fruits	 16
“de mer “écalés” (*)

“Molfetti” avec fromage “cacio” et poivron 	 18
avec carpaccio de creevettes rouges (*)

Tagliatelles au ragoût de bœuf 	 14
en Romagnole (*)

Plat
Le frit de calamars et crevettes avec 	 18
sauce teriyaki servis avec piadina (*)

Brochettes de calamars et crevettes (4 pz) 	 16
servis avec piadina (*)

Accompagnements
Salade mixte	 6
Frites	 6

Nos Glaces Artisanels
Choisissez parmi les saveurs suivantes:
Pistache
Mascarpone
Chocolat
Crème de lait
Sorbet à la framboise

Coupe de glace (4 boules)	 5 

Coupe de glace de fraises (4 boules)	 7
avec fraises fraîches

Coupe de glace au café (4 boules)	 7
avec biscuit

Coupe de glaceau Rhum (4 boules)	 7
agrémentée de rhum Dom Papa

Fruits frais tranchés	 7

De la cusine du
Restaurant Infinity

Les clients sont priés de nous aviser de toute intolérance ou toute allergie 
alimentaire au moment de la commande. Pendant la préparation de nos 
plats, nous ne pouvons pas exclure  une éventuelle contamination croisée. 
Par conséquent nos produits peuvent contenir des substances allergènes aux 
termes du Règlement (UE) n.1169/2011

Pour satisfaire à nos exigences de marché, les plats marqués d’un (*) sont 
préparés à partir de matières premières congelées ou surgelées à l’origine. 
Quelques produits ont été achetés frais et soumis au refroidissement rapide à 
-18°C, après préparation, pour en maintenir les caractéristiques nutritionnelles 
pendant la conservation, tout en suivant les procédures du plan d’autocontrôle.

Service 2

Nous informons notre 
aimable clientèle que toute 
modification des plats 
de la carte entraînera un 
supplément de 1,50 Euro à 
3,00 Euro.


