
Menù



Von 12.00 Uhr bis 19.00 Uhr

Salat
NIZZARDA Thunfischfilets, Mais, Oliven, Tomate, 12
Gemischter Salat, Knackiges Gemüse

MEDITERRANEA  10
Büffelmozzarella, Tomaten, gemischter Salat, knackiges Gemüse

TROPICALE 12
Garnelen, Pfirsich, gemischter Salat, knackiges Gemüse

CESAR SALAD  12
Hähnchen, Parmesan, Speck, gemischter Salat, knackiges Gemüse

FRUIT SALAD  10
frisches Obst, griechischer Joghurt, Nüsse, gemischter Salat, 
knackiges Gemüse

Piadina
CIAO MARE Parmaschinken 24 Monate gereift 7
ROMAGNA MIA 8
Parmaschinken, Squacquerone-Käse aus der Romagna, Rucola

SIMPATIA Squacquerone-Käse aus der Romagna, Rucola 6
IL LISCIO gebackener Schinken 6
L’ADRIATICA Marinierte Sardinen, Squacquerone Käse, 9
Gemischter Salat, Zwießeln
 
GOLOSA Piadina mit Nutella 5

Römische Pinsa 35 cm
FORNARINA Salz, Rosmarin, Olivenöl 6
FORNARINA mit Tomatensauce 7,5
REGINA  Tomate, Mozzarella Käse, Basilikum 9
BOLOGNA Mortadella, Burrata Käse, Pistazien 12 
LUVACIONA Roher Parmaschinken 30 Monate gereift, 12
Stacciatella Käse, getrocknete Tomate

GENOVESE Mozzarella Käse, gelbe ud rote Kirschtomaten, 12
Basilikumpesto und Pinienkerne 

CANTABRICO tomate, knoblauch, petersilie, 14
büffelmozzarella, kantabrische sardellen

Frischer Sommer
SOLE MIO Büffelmozzarella, Kirschtomaten   12
„Caprese“-Oregano

SBURON 24 Monate gereifter Parmaschinken, Büffelmozzarella 14
CUNTADEIN 24 Monate gereifter Parmaschinken, Melone 12

Von 12.00 Uhr bis 13.30 Uhr

Vorspeisen
Thunfisch-Tartar nach Marinara-Art 16
mit Avocados (*)

Meeresfrüchtesalat „unsere Art“ (*) 18

Wilder geräucherter Lachs  18
mit geröstetem Brot und Wildkräuterbutter

Erster Gang
Hausgemachte Tagliolini mit 16
„geschälten“ Meeresfrüchten (*)

“Molfetti” Cacio Käse und Pfeffer  18
mit rotem Garnelen-Carpaccio (*)

Tagliatelle mit Rinderragout  14
alla Romagnola (*)

Zweiter Gang
Gebratener aus Calamari Fish und Garlenen 18
mit teriyaki Sauce serviert mit Piadina (*)

Calamari und Garnelen Spieße (4 stück)  16
serviert mit piadina (*)

Beilagen
Gemischter Salat 6
Pommes frittes 6

Unser handwerklich Hergestelltes Eis
Wählen Sie aus den folgenden Eissorten:
Pistazie
Mascarpone
Schokolade
Milchcreme
Himbeer Sorbet

Eisbecher (4 kugeln) 5 

Erdbeerbechereis (4 kugeln) 7
bunt mit frischenErdbeeren

Kaffeebechereis (4 kugeln) 7
bunt mit Kaffee und Keks

Rumbechereis (4 kugeln) 7
mit Dom Papa Rum versetzt

Geschnittenes frisches Obst 7

Aus den
Infinity Restaurant Küche

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern mit, 
damit wir falls möglich Gerichte ohne die entsprechenden Allergene servieren können. 
Bei der Zubereitung in der Küche können Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen 
werden. Gemäß EU-Verordnung 1169/2011 informieren wir Sie hiermit, dass unsere Speisen 
die darin aufgeführten Allergene enthalten können.

Aufgrund eines schwankenden Marktangebots werden die mit (*) gekennzeichneten 
Gerichte mit an der Quelle tiefgekühlten oder tiefgefrorenen Erzeugnissen zubereitet. 
Einige davon werden - unter Befolgung der geltenden Vorschriften zur Eigenkontrolle - von 
uns frisch erworben und nach Zubereitung auf eine Temperatur von -18°C schockgefroren, 
wodurch die Nährwerteigenschaften unbeeinträchtigt erhalten bleiben.

Service 2

Wir weisen unsere 
freundlichen Kunden 
darauf hin, dass bei jeder 
Änderung der Speisen auf der 
Speisekarte ein Aufpreis von 
1,50 Euro bis 3,00 Euro anfällt


